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Kapitel 1

SYFTET MED FRISTAENDE EXAMINA OCH MALEN FOR DEM

1 § Fristdende examina

De fristaende examina dr inte beroende av det sitt pa vilket man férvarvat sig sin yrkes-
skicklighet. Det kunnande som examinanderna har skaffat sig genom utbildning, 1 arbets-
livet eller genom sina intressen behandlas som en helhet, sa att detta kunnande kan anvin-
das nir den erfordrade yrkesskickligheten skall pavisas vid de fristaiende yrkesproven.

De fristaende examina dr moduldra till sin struktur. De utgérs av uppgiftshelheter, som
baseras pa arbetslivet och dess utvecklingsbehov och som priglas av det som forenar
verksamheten med den teoretiska grunden, av mangsidig yrkesskicklighet och av att
arbetsprocessen integreras med resultaten av den. Varje del av en examen utgdr ett del-
omrade av yrkeskompetensen, som kan lyftas ut ur den naturliga arbetsprocessen och
bilda en sjilvstindig helhet som kan bedémas. De fristaiende yrkesproven arrangeras och
avlaggs flexibelt for en examensdel i sinder. Examinandernas mal kan ocksa vara att
endast avldgga en eller flera delar av en examen, inte hela examen.

Grunden f6r beskrivningen av kraven pa yrkesskicklighet ar den kvalifikationsbestim-
ning som anses vara lampligast for yrkesomradet. Beskrivningen koncentreras pa kraven
tor branschens centrala funktioner, behirskning av verksamhetsprocessen och omfat-
tande yrkespraxis. I kraven ingar ocksa de for arbetslivet nodvindiga sprakkunskaperna
och sociala fardigheterna.

2 § Forberedande utbildning fér fristéende examina

Systemet med fristiende examina stiller inte examinanderna infor férhandsvillkor i fraga
om utbildning. Emellertid avldggs dessa examina i allmdnhet i samband med nagot slag av
térberedande utbildning.

Den som anordnar férberedande utbildning skall faststilla liroplanen f6r utbildningen
enligt examensgrunderna. Utbildningen och de fristiende yrkesprov som ingér i den skall
liggas upp enligt examensdelarna. Det aligger utbildningsanordnaren att arrangera de
fristaende yrkesproven som en del av den forberedande utbildningen. Till de studerandes
skyldigheter hor att delta i dessa prov i samband med studierna.

De gemensamma studier, som ingir i en grundexamen som avliggs som grundliggande
yrkesutbildning, ar inte obligatoriska 1 en utbildning som férbereder f6r en grundexamen
som avlaggs som en fristiende examen. Milen f6r dessa studier beaktas dock i tillimpliga
delar i liroplanen och i undervisningsarrangemangen.



3 § De allménna grunderna fér sattet att pdvisa yrkesskicklighet och for
bedémning av examensprestationerna

Bedémningen av de fristiende yrkesproven foérutsitter metodisk insamling av material,
beslutsfattande och dokumentering angaende examinandernas yrkesmissiga och arbets-
relaterade fardigheter, som jamfors med de 1 examensgrunderna faststillda kraven pa
yrkesskicklighet och med bedémningskriterierna. Tyngdpunkten vid bedémningen ligger
pa det praktiska arbetet och arbetsmetoderna. Fardigheterna eller kunnandet bedéms i
allmanhet direkt enligt motsvarande arbete.

Miljon for de fristaende yrkesproven skall vara verklig eller sa realistisk som mojligt.
Vid bedémningen tillimpas mangsidigt olika kvalitativa bedomningsmetoder sisom
iakttagelser, intervjuer, fragor och portféljer samt sjilvvirdering och gruppbedémning.
De fristaende yrkesproven liggs upp enligt examensdelarna sd att man vid proven kan
bedéma om examinanden uppfyller de centrala kraven pa behirskandet av yrket.

Milen f6r bedémningen anger de kompetensomriaden som dgnas speciell uppmirk-
samhet vid bedémningen. Malen hinfor sig till de centrala firdigheterna och man ser till
att examinanden behirskar den teori som ligger till grund f6r arbetet samt att han eller
hon behirskar arbetsmetoder, arbetsutrustning, material och arbetsprocesser. Savil malen
tor bedémningen som bedémningskriterierna hirleds ur kraven pa yrkesskicklighet f6r
motsvarande examensdel. Kriterierna f6r bedémningen baserar sig pa malen f6r bedom-
ningen och de anger och preciserar prestationer pa olika nivaer. Bedomningskriterierna
utgor trosklar med vilkas hjalp det dr mojligt att differentiera kompetensnivan.

Kapitel 2

UPPBYGGNADEN AV YRKESEXAMEN FOR FISKEGUIDE

1 § Examensdelarna

Yrkesexamen for fiskeguide bestir av fyra (4) obligatoriska examensdelar. Dessa ar:

1) Kinnedom om verksamhetsmiljén och -kulturen
2) Produktplanering och marknadsféring

3) Guideverksamhet

4) Foretagsverksamhet.

For att kunna avligga examen och fa examensbetyg maste alla examensdelar avldggas med
godkint vitsord.

Kinnedom om verksamhetsmiljon och -kulturen

Produktplanering och marknadsforing

Guideverksamhet

Foretagsverksamhet.

Figur 1. Examensdelarna i yrkesexamen for fiskeguide.

Kapitel 3
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KRAVEN PA YRKESSKICKLIGHET | YRKESEXAMEN FOR FISKEGUIDE
OCH GRUNDERNA FOR BEDOMNINGEN

1 § Kédnnedom om verksamhetsmilién och -kulturen

a) Krav pa yrkesskicklighet

Examinanderna ar fortrogna med de fiskarter som fangas samt med deras levnadssitt,
uppbyggnad, sinnesfunktioner samt de vanligaste sjukdomarna och parasiterna. De
kanner till grundbegreppen f6r vattenmiljon och de organismer som lever i den. De vet
hur fiskevattnen skall skétas. De kidnner naturen och kulturen i verksamhetsmiljon och
huvuddragen i dess historia och vet hurudan service som finns tillginglig pa omradet. I
planeringen av sin verksamhet tar de hansyn till eventuella specialbehov hos personer som
representerar frimmande kulturer.

b) Mal och kriterier for bedomningen

I bedémningen av yrkesskickligheten for denna examensdel bor sarskild vikt fastas
speciellt vid foljande punkter:

e kinnedom om olika fiskarter och deras levnadssitt

e kinnedom om milj6kraven for olika fiskarter

e kinnedom om verksamhetsomradets vattenmiljo

e kinnedom om skotseln av fiskevattnen

e allmin kinnedom om naturen i verksamhetsmiljon

e kinnedom om verksamhetsmiljons historia och kultur
e kinnedom om frimmande kulturer.

Godkdnd prestation

Examinanderna identifierar de fiskarter som fangas pa fritiden i Finland 1 den utstrickning
de dr uppriknade i storfiskregistret som uppritthalls av Suomen vapaa-ajankalastajien
Keskusjirjesto. De kinner till tillvixten, forokningen, vandringarna och niringsférbruk-
ningen samt miljokraven for de fiskarter som fingas. De kidnner till hur fiskens skelett,
hud, muskulatur, gilar och cirkulationsorgan, luftblasa, matsmailtningskanal, lever, utsénd-
ringsorgan och konskoértlar dr uppbyggda och hur de fungerar. De kinner till de struk-
turer som vanligen anvinds for att bestimma dldern pa olika arter samt nerv- och sido-
linjesystemet, syn-, horsel-, lukt- och smaksinnet hos en fisk. De kidnner till synliga sjuk-
domar och parasiter, sisom knutsjuka hos sik, samt sarcomatosis och kan handla ritt nir
de stoter pa dem. De beaktar den risk for spridning av sjukdomar och parasiter som till
exempel kriftpest och laxparasiten for med sig. De kan undvika att i onédan bereda fiskar
smarta.

Examinanderna ar fortrogna med olika typer av vattendrag och kan redogora for deras
sardrag samt f6r de vanligaste ekosystemen och £6r de arter som karaktiriserar dem. De
kinner till hydrologins grundbegrepp, sisom omblandning av yt- och bottenvattnet, strati-
fiering, fléden och vigor och ir tillrickligt bekanta med basterminologin inom ekologi
och limnologi f6r att kunna anvinda termerna ritt. De kidnner till metoderna for skétseln
av fiskevatten, sisom luftning, kalkning, stromvattenskotsel och storskaligt fiske, och kan
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delta i fisktransportering och -odling i olika fiskevatten. De kan kidnna igen de vanligaste
tagel-, vaxt- och svamparterna samt de vanligaste vattenvaxterna i verksamhetsmiljon. De
ar fortrogna med naturens siardrag i verksamhetsmiljon, till exempel med blockmarker,
jattegrytor, jungfrudanser, fall, killor och flador. De kinner till begransningarna i anvind-
ningen av naturen i verksamhetsmiljon, sisom fredningsomraden och landstigningsférbud
och tar hinsyn till dessa i planeringen av sin verksamhet. De ér fortrogna med klimatets
grundliggande fenomen och kan tolka viderleksrapporter ritt.

Examinanderna kinner till det visentliga 1 verksamhetsmiljéns historia, huvuddragen i
kulturmiljén och det karaktiristiska f6r den lokala naturen. I denna kidnnedom kan tyngd-
punkten ligga pa den fiskehistoriska eller -kulturella synvinkeln. De kidnner till verksam-
hetsmiljons viktigaste sevirdheter och turistmal. De ir tillrickligt fértrogna med sidrdragen
hos frimmande kulturer, sisom den visteuropeiska, slaviska, muslimska och 6stasiatiska
samt med sdrdragen hos de inhemska minoritetskulturerna f6r att kunna ta hinsyn till
kulturella skillnader i planeringen av sin verksamhet. De kidnner till rekreationsfisket bade
1 Finland och 1 de viktigaste kundernas ursprungslinder och kan identifiera kulturskill-
naderna.

2 § Produktplanering och marknadsféring

a) Krav pa yrkesskicklighet

Examinanderna kan planera ett fiskeevenemang. De dr fértrogna med principerna f6r
produktifiering och behirskar produktifieringsprocessen. De kan beakta sidkerhetskraven
och skaffa den kompletterande service som beh6vs.

Examinanderna kan planera och genomfora marknadsféringen for ett foretag inom
fisketurism. De kan malinrikta marknadsféringen och prissitta tjanster foretagsekono-
miskt I6nsamt. De kan nitverksansluta sig och samarbeta med andra aktorer samt utnyttja
datateknik i sitt arbete.

b) Mal och kriterier for bedomningen

I bedémningen av yrkesskickligheten f6r denna examensdel bor sarskild vikt fastas
speciellt vid foljande punkter:

e planering av ett fiskeevenemang

e kinnedom om, planering av anvindningen fér och organisering av kompletterande
produkter

e forfattningskinnedom

e fardigheter 1 nitverksanslutning och samarbete
e planering och genomférande av marknadsféring
e milinriktad marknadsforing

e prissittningsfardigheter

e firdigheter i anvindning av datateknik.

Godkdnd prestation

Examinanderna kan i planeringen av ett fiskeevenemang se till att kundgruppens behov,
fisketidpunkten och fiskeplatsen stimmer 6verens samt beakta vadrets och naturforhal-
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landenas inverkan pa evenemanget. De kan skaffa en ordentlig och siker utrustning at
kunderna och sig sjilva. De vet vilka fisketillstind som beh&vs och kan skaffa dem. De
kan planera rutter samt anvinda karta och sjckort. De vet vilka krav pa bat- och annan
utrustning som fiskeverksamhet stiller. De kan planera for hantering, transport och for-
varing av kundernas fiskefangst samt tar hinsyn till de behov som specialgrupper, sisom
handikappade, har. Dessutom beaktar de kundernas behov av personlig hygien och kan
gora upp tidtabeller f6r evenemang.

Examinanderna kinner till verksamhetsmiljons serviceutbud, till exempel vilka restau-
ranger, affarer, servicestationer, baithamnar och sjésittningsramper som finns tillgangliga.
De kinner till de inkvarteringsmdéjligheter och den festcateringservice som star till buds i
verksamhetsmiljon och kan férmedla dem. De kan arrangera kundtransport samt de
motes-, kurs- och festlokaler som behévs. De kan ta reda pa sina kunders sirdrag och
behov, saisom fédodmnesallergier, rérelsebegrinsningar och avvikande behov av utrust-
ning. De kinner till den finska bastutraditionen och behirskar bastubadsarrangemang. De
kinner till verksamhetsomradets utbud av hilsovard och kan nédnumren. De kianner till
lagstiftningen som ber6r paketresor och kan planera sin verksamhet direfter. De kidnner
till verksamheten hos organisationer och myndigheter inom fiskeribranschen och kan
samarbeta med dessa samt med olika fiskeriomraden och deldgare.

Examinanderna kinner till principerna f6r marknadsforing och kan utarbeta en rea-
listisk marknadsforingsplan som gor det mojligt for ett smaforetag att fora fram sina tjan-
ster. De kan f6lja upp genomforandet av planen och resultaten samt vidta korrigerande
atgirder utgaende fran sina erfarenheter. I marknadsforingen kan de anvinda for foretaget
limpliga lokala, regionala och nationella kanaler samt samarbeta med parter som ar limp-
liga med tanke pa foretagets affirsidé, till exempel med Centralen f6r Turistfrimjande,
regionala och lokala resebyrder och radgivningsorganisationer. De kdnner till férdelarna
med nitverksanslutning och kan ansluta sig till exempel till turism- och andra fiskerifore-
tag. De kan anvinda e-post, Internet och datateknikens olika tillimpningsprogram 1 pla-
neringen och marknadsféringen av serviceprodukter samt i kontakten med olika sektorer.

Examinanderna forstar betydelsen av att malinrikta fisketurismtjanster och kan inrikta
sina marknadsforingsatgirder utgdende fran kundkretsen. De kdnner till marknadsforing-
ens begrepp tillrickligt vil for att kunna halla sig a jour med dess trender och férindring-
ar. De har grundkunskaper 1 kostnadsberikning och i marknadsbaserad prissittning och
kan tillimpa dem pa prissittningen av tjansterna inom branschen. De kan prissitta servi-
ceprodukter och produkthelheter I6nsamt och marknadsfokuserat samt ge offerter. De
kan faststalla mervirdesskatten och beakta den 1 prissittningen.

3 § Guideverksamhet

a) Krav pa yrkesskicklighet

Examinanderna behirskar de vanligaste fiskemetoderna for fritidsfiske och har special-
kunskaper 1 en valfri fangstmetod i olika verksamhetsmiljéer. De kan ge instruktioner i
anvindningen av olika fiskemetoder och underhillet av fiskeutrustning for guidade grup-
per och enskilda kunder. De kan planera hur man tryggt ror sig fran stille till stille 1 ett
tiskeevenemang och genomfora det i praktiken. De kan anvinda och underhalla maskiner
och apparater som anvinds i guideverksamhet samt forflytta utrustningen pa ett anda-
malsenligt sitt mellan olika verksamhetsmiljoer.

Examinanderna kan std 1 ledningen for ett fiskeevenemang och genomfora det enligt
overenskommelse. De beaktar sikerhets- och miljoaspekter i genomférandet av ett evene-
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mang och kan ge forsta hjilpen. De kan guida, handla 1 enlighet med principerna for
kundservice och kommunicera sakligt och forstaeligt i vagledningssituationer. De kan
tillaga vanliga fisk- och andra ritter under faltférhallanden. De kinner till de faktorer som
paverkar ravarukvaliteten och kan arbeta hygieniskt.

b) Mal och kriterier for bedomningen

I bedémningen av yrkesskickligheten f6r denna examensdel bor sarskild vikt fastas
speciellt vid foljande punkter:

e kinnedom om olika fiskemetoder

e vigledning i anvindningen av olika fiskemetoder och i anvindningen och
underhallet av fiskeredskap

e kunskaper i hur man ror sig pa vatten

e firdigheter i anvindning och underhall av maskiner och apparater

e transport och forflyttning av utrustning

e genomférande av ett fiskeevenemang

e gruppledning och ansvarsfordelning inom gruppen

e beaktande av sakerhets- och milj6aspekter

e genomférandet av en vigledningssituation

e firdigheter i kundservice

e sprakkunskaper

e firdigheter 1 fangsthantering

e anordnande av filtbespisning

e behirskande av kvalitet och hygien

e forfattningskinnedom.

Godkdnd prestation

Examinanderna behirskar metoderna for flug-, kast- och vinterfiske, dragfiske och mete
samt en specialmetod i enlighet med f6retagets affirsidé, till exempel Oringsfiske i forsar,
laxfiske med drag eller kriftfingst. De kianner till staende fangstredskap och deras funk-
tionsprinciper. De kan vilja en tidsmissigt och for platsen limplig fiskemetod som mot-
svarar kundernas dnskemal och nivan for deras aktuella kunnande. De kan handleda kun-
der i hur olika fiskeredskap, till exempel av beten och dragvindor anvinds och hur dessa
skall underhallas och gillras.

Examinanderna behirskar anvindningen av olika firdmedel, sisom bat och motor-
kalke i den utstrackning som krivs for kundtransport och har avlagt examen som berat-
tigar till att kéra hyrbat. De iakttar i sin verksamhet ndédvindiga bestimmelsen sisom
lagar gillande sjofart, vatten-, sjotrafik- och fiskelagen samt fiskeférordningen. De kan
utfirda regler f6r hur man tryggt r6r sig 1 verksamhetsmiljén och pa sa sitt férutse och
torebygga eventuella risksituationer. De kan se till att de transportmedel som behovs f6r
verksamheten halls funktionsdugliga och kan atgirda de vanligaste felen. De behirskar de
olika uppgifter som anknyter till forflyttning av utrustningen, till exempel sjésittning och
upptagning av en bat samt transport av en motorkilke sa att sikerheten for utrustningen
och f6r de inblandade inte dventyras. De kan férvara utrustningen sd att den haller och
halls 1 gott skick.
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Examinanderna kan genomfora ett fiskeevenemang pa ett sitt som motsvarar det mel-
lan parterna 6verenskomna. De haller tidtabellen och kan vid behov tillimpa en pa for-
hand uppgjord reservplan. De forstar sitt ansvar som ledare av ett fiskeevenemang genom
att pa forhand ge den information och dandamalsenliga utrustning, som behévs at kund-
gruppen. De kan f6rma gruppen att handla malinriktat och planenligt. De beharskar
gruppledning och kan vid behov férdela ansvaret till exempel genom att dela stora grup-
per 1 mindre och ge assisterande fiskeguider eller fiskeinstruktérer ansvaret £6r de mindre
grupperna. De klarar av krissituationer pa ett 6vervigt och beharskat sitt, forstar sitt
ansvar for fiskeevenemanget och handlar direfter.

Examinanderna kinner till sikerhetsriskerna och kan férutse dem samt trygga siker-
heten f6r kundgruppen och sig sjilva. De kinner till principerna £6r héllbar utveckling
och f6r hur man ror sig i naturen samt dr medvetna om den pafrestning som verksam-
heten innebir f6r fiskevattnen och den 6vriga naturen. De kan vigleda och instruera en
grupp att handla pé ett sitt som haller verksamhetsmiljon ren och ser till att gruppen
hanterar sitt avfall pa ritt sitt. De har avlagt grundkursen och fortsittningskursen 1 FRK:s
kurs 1 forsta hjilpen (korten Fhj 1 och 2) eller har motsvarande fardigheter, och de kan
tillimpa sina fardigheter i forsta hjilpen vid olycksfall.

Genom att handla flexibelt och reagera pa de 6nskemal som gruppen eller de enskilda
kunderna har, behirskar examinanderna de olika momenten i guidesituationer i fiske-
evenemang. De kan férmedla ritt information om evenemanget och dess detaljer pa ett
littbegripligt sitt och gor sig forstidda ocksa pa andra sprak dn sitt modersmal. De har
grundkunskaper i kundpsykologi och kan tillimpa dem i problem- och andra situationer i
en vigledningssituation. De kan upptrida sakligt och utan att krinka kunderna samt samla
in kundrespons och utveckla sin verksamhet utgdende fran den. De kan se till att kund-
gruppen trivs samt skapa och uppratthalla en positiv atmosfar genom att till exempel
beritta historier som anknyter till fiske och till verksamhetsmiljon pa omradet. De kan
svara pa en eventuell reklamation i enlighet med god sed och vidta de atgirder som be-
hévs fOr att gora foérandringar 1 verksamheten utgiaende fran den. De kan fran fall till fall
gottgbra eventuella brister i ett evenemang genom att till exempel ge rabatt, en kostnadsfri
tilliggstjanst eller en affdrsgava i avsikt att bibehalla lingvariga kundkontakter.

Examinanderna kan hantera en fiskefangst med beaktande av djurskyddsférordning-
arna. De kan tillaga enkla fisk- och andra ritter till exempel genom att flamsteka, réka,
steka eller grilla samt anordna hela maltider under faltférhallanden. De beaktar ocksa
eventuella hilsobegrinsningar genom att tillreda laktosftia, sockerfria eller glutenfria mat-
ritter. De kdnner till f6rskimningsprocessen hos fisk som ravara och kan handla enligt
kraven for kansliga livsmedel for att undvika risksituationer. De kinner till de krav som
livsmedels- och hygienbestimmelserna stiller pa bespisningstjanster och behirskar hygien
1 den utstrackning som hygienpasset foreskriver. De ir fértrogna med principerna for
kvalitetskontroll och kan tillimpa dem 1 uppgérandet och genomférandet av en plan for
egenkontroll.
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4 § Féretagsverksamhet

a) Krav pa yrkesskicklighet

Examinanderna vet vilka firdigheter som krivs f6r féretagsamhet och kan bedéma sina
egna foretagaregenskaper och sina virderingar ur den synvinkeln. De kan granska bran-
schen och de moijligheter som den erbjuder f6r den som vill starta eget féretag. De kinner
till olika sdtt att starta foretag och olika féretagsformer och vet vilka risker som anknyter
till féretagsamhet. De kinner till begreppet affirsidé och vet hur den skall anvandas som
utgangspunkt for foretagsverksamhet.

Examinanderna ar fortrogna med olika ekonomi- och 16nsamhetsfaktorer och kan
gora upp en verksamhetsplan och en budget. Det kinner till huvuddragen for foretags-
beskattning och kan skota fakturering. De kinner till de forfattningar och bestimmelser
som anknyter till féretagsverksamhet och kan leda och utveckla ett foretag. De kan skaffa
den information som behdvs.

b) Mal och kriterier for bedomningen

I bedémningen av yrkesskickligheten for denna examensdel bor sarskild vikt fastas
speciellt vid foljande punkter:

e bedomning av de egna firdigheterna att verka som foretagare
e utredning av forutsittningar for foretagsverksamhet

e val av sitt att starta foretagsverksamhet och av féretagsform
e kinnedom om och utveckling av en affirsidé

e uppgorande av en verksamhetsplan och en budget

e |6nsamhetsbedémning

e kinnedom om féretagsbeskattning

e fakturering av tjinster

e ledning och utveckling av ett foretag

e kinnedom om forfattningar och bestimmelser

e kinnedom om olika kvalitets- och miljosystem

e tryggande av den egna arbetshilsan

e firdigheter 1 informationssékning.

Godkdnd prestation

Examinanderna vet vilka personliga firdigheter och egenskaper som stodjer en fram-
gangsrik féretagsverksamhet och kan utgaende fran dessa utgangspunkter och pa basis av
sina egna virderingar bedéma sina firdigheter att verka som féretagare. De dr medvetna
om de egenskaper hos sig sjilva som behéver utvecklas och kan avgéra om de utgaende
fran sina egna varderingar kan dra slutsatser och fatta beslut om sin utveckling som fore-
tagare.

Examinanderna kdnner sin bransch sa vil att de utgaende fran dess utvecklingsmaoj-
ligheter och marknadslidge kan analysera framtiden f6r féretagsverksamheten. De kan be-
déma hur resultatrik verksamheten blir och vilka riskfaktorerna édr. De kdnner till de van-
ligaste 16sningarna angaende foretagsform, inledningsatgirder, ansvarsfordelning, resurser
och risker. De kan jamfora olika alternativ och fatta beslut pa basis av sina jamforelser
samt vid behov utgaende fran diskussioner med sakkunniga.
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Examinanderna vet vad en affirsidé ar. De forstar vilken betydelse den har som red-
skap for affirsverksamheten och f6r planeringen av den. De kan utveckla sin egen affars-
idé for att fa den att fungera bittre genom att beakta faktorer som beror efterfragan pa
marknaden samt konkurrensen och de faktorer som vasentligt profilerar féretaget med
tanke pa affarsidéns dndamalsenlighet. De kan bedoma hur framgangsrik en afférsidé ar.

Examinanderna kan géra upp en verksamhetsplan for centrala omraden med hinsyn
till féretagets verksamhet, samt en budget dir de tar hinsyn till foretagets situation och
malsittning. De kinner huvudprinciperna f6r bokféring och redovisning. De férstar vad
l6nsam féretagsverksamhet innebidr och kan bedéma foéretagsverksamhetens 16nsamhet
utgdende fran berikningar och nyckeltal. De kan avldsa bokslut och forstar hur féretagets
l6nsamhet kan forbittras. De kan gbra upp en grov resultatprognos for foretaget.

Examinanderna kinner huvudprinciperna for féretagsbeskattning och kan ta stillning
till skattedeklarationens innehall. De kan handla pa foreskrivet sitt i mervirdesbeskatt-
ningen av produkter och tjanster. De dr fértrogna med faktureringsprinciperna och kan
skota atgarderna i anknytning till den, sisom de moms- och andra specifikationer som bor
inga i en faktura. De behirskar anvindningen av betalningsmedel och beaktar sikerhets-
och riskfaktorerna i anknytning till dem.

Examinanderna behirskar de dagliga och sdsongbetonade arbetsuppgifterna i ett fére-
tag och klarar av en andamalsenlig planering av dem. De idr fortrogna med de forfattning-
ar och bestimmelser som styr foretagsverksamhet sa att de kan handla i enlighet med des-
sa och med ingangna avtal och enligt etiskt hallbara principer. I ledningen for ett foretag
kan de kombinera sin kinnedom om fisketurism och foretagsamhet, foretagets service-
inriktning och principerna f6r hallbar utveckling sa att allt detta bildar en fungerande
helhet. De kanner till principerna f6r kvalitets- och miljosystemen samt for konsument-
skyddet och kan utveckla foretagets verksamhet enligt dessa principer, enligt marknads-
situationen och kundresponsen. De kan trygea sin egen arbetshilsa och vilmaga och ir
medvetna om behovet av vila. De kan utnyttja de méjligheter som datatekniken erbjuder
nir de soker visentlig information for foretaget.

5 § Satten att pdvisa yrkesskicklighet

Utgangspunkten f6r de fristaende yrkesprov som avliggs f6r pavisa yrkesskickligheten ér
att klarligga hur vil examinanderna har kunnat samordna de praktiska firdigheterna med
de teoretiska kunskaper som ligger till grund f6r dem och 1 férhallande till vad som krivs 1
de olika delarna av examen. Detta skall huvudsakligen pavisas genom praktiska arbets-
uppgifter som vid behov kan kompletteras muntligt, skriftligt eller pa annat sitt.

Den huvudsakliga bedomningsformen skall utgoras av arbetsprov, firdighetstest, iakt-
tagelser av hur arbetet utfors eller simulering av arbetet och projektuppgifter av varieran-
de lingd. Aven tidigare dokumenterade yrkesprov éver det kunnande som krivs samt
andra bedomningsmetoder och kombinationer av dem kan anvandas. Om man valjer att
anvinda endast en enskild bedémningsmetod, bor man bland annat beakta hur lamplig
den ir f6r bedomningen av examensfordringarna, hur den motsvarar normal praxis i
arbetslivet, hur vil man med hjilp av den kan urskilja 6nskvird kompetens fran inkompe-
tens, hur litt den dr att anvinda i olika verksamhetsmiljéer samt hur tydlig den dr f6r dem
som utfér bedémningen och f6r den som blir bedémd. Foér att reda ut den insikts- och
kunskapsniva som ligger till grund f6r den yrkesskicklighet som forutsitts, kan man som
stod for ett praktiskt arbetsprov anvinda forfragningar och intervijuer, grupp- och sjilv-
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virderingar, skriftliga arbeten, diskussioner med sakkunniga eller Gvriga metoder som
underlittar preciseringen av den kunskapsniva som skall bedomas.

Yrkesskickligheten bor bedomas en examensdel at gangen genom att jamféra exami-
nandens yrkesskicklighet med kraven pa yrkesskicklighet f6r motsvarande examensdel. En
prestation som uppfyller bedomningskriterierna skall godkannas. Om examinanden kan
forete tidigare dokumenterade yrkesprov, bedoms de som en del av yrkesprovet f6r den
examensdel som avliggs. Examenskommissionen faststiller kriterierna f6r personerna

som bedémer yrkesproven. Utgangspunkten ir att de som bedémer har god yrkesskick-
lighet inom den aktuella branschen.
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BILAGA
Yrkesbeskrivning

Fiskeguiderna ar foretagare som anvander fiskevatten for att erbjuda upplevelser. De pla-
nerar sjilva sina produktpaket och ansvarar i allminhet ocksa for marknadsféringen av
dem. De r6r sig i naturen och pi sjén med sina kunder och tar hand om fangsten och
redskapen, uppfyller kundernas behov och ser till att de trivs.

Fisketurism dr en snabbt expanderande yrkesbransch i Finland. De som erbjuder sina
tjdnster dr smaféretag som pa senare ar huvudsakligen har riktat sina tjdnster till utlandet,
speciellt till ryska kunder men ocksa till f6retagskunder. Urbaniseringen i det finlindska
samhillet Okar sannolikt dven andelen finlindska féretagskunder i framtiden. Fisketuris-
men som branschen haller pé att organisera sig och bygga upp nitverk och nya marknads-
toringsformer dr under utveckling. Det stora antalet vattendrag och de vilda fiskbestinden
1 vart land erbjuder goda foérutsittningar f6r branschens tillvixt och for nya arbetsplatser
ocksa utanfor stidernas centra.

Fiskeguiderna kanner till de fiskarter som fingas samt vattenmiljén och metoderna for
skotseln av fiskevattnen. De bor kdnna till utbudet av kompletterande tjanster inom verk-
samhetsomradet och vara fortrogna med de huvudsakliga karaktirsdragen hos naturen,
kulturen och historien. I sin verksamhet bor de ocksa beakta eventuella specialbehov hos
representanter for olika kulturer.

Fiskeguiderna skall kunna planera ett fiskeevenemang och produktifiera det. De skall
kunna marknadsfora sitt f6retag och dess service, ansluta sig till nitverk och samarbeta
med andra aktérer samt kunna anvinda datateknik. De behirskar metoderna f6r fritids-
fiske och kan handleda kunder i anvindningen av dem. De skall kunna transportera sina
kunder och sin utrustning till sjoss och lings strinder samt orientera och tolka viderrap-
porter. De skall kunna kommunicera sakligt och tydligt 1 vigledningssituationer med bade
inhemska och utlindska grupper. De kan hantera fangsten, tillreda fisk- och andra ritter
under filtférhallanden och handla pa ett hygieniskt sitt.

Fiskeguiderna ansvarar f6r kundernas trivsel och sikerhet under en utflykt. De skall
kunna leda en grupp med bibehallet lugn ocksa under svara forhallanden och kan vid
behov ge forsta hjilpen. Verksamheten forutsitter kinnedom om forfattningar och be-
stimmelser inom branschen samt beaktande av konsumentskyddet. Fiskeguiderna skall
vara kostnadsmedvetna och ha foretagarfirdigheter samt kunna iaktta utvecklingen inom
branschen bade i hemlandet och utomlands. Deras mal ar att erbjuda en fiskeupplevelse
som tillfredsstaller kunden oberoende av dennes kunskapsniva och bakgrund.
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Utbildningsstyrelsen har godkant dessa
examensgrunder med stdd av lagen om
yrkesinriktad vuxenutbildning.
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avlaggas av den vuxna befolkningen.
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inom undervisning och arbetsliv.
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