Elintarvikealan ty6elamatoimikunnan tilannekuva 2018-2019

Elintarvikealan ty6elamatoimikunta on laatinut tilannekuvan toimialansa tutkintojen nayttdjen toteutuksen ja
osaamisen arvioinnin laadusta. Tydelamatoimikuntien tehtaviin kuuluu tuottaa vuosittain tietoa ammatillisen
koulutuksen nayttojen toteutuksen ja osaamisen arvioinnin laadusta omalla toimialallaan (Valtioneuvoston asetus
ammatillisesta koulutuksesta 673/2017). Tata tehtdvad varten tydelamatoimikunnilla on ollut kaytossdan
seuranta-, arviointi- ja palautetietoa muun muassa Opetushallinnon tilasto-, ohjaus- ja sdaatelypalvelusta ja
kansallisesta KOSKI-tietovarannosta.

Vuoden 2018 suoritustiedot on annettu toimikuntien kayttoon vuoden 2019 kevaalla. Taman ajankohdan jalkeen
KOSKI-dataan tehdyt oppilaitosten tekemat mahdolliset korjaukset eivat ndy tassa tilannekuvassa. Sama koskee
vuoden 2019 suoritusmadrien tilastotietoja, jotka on poimittu KOSKI-tietokannasta 2020 alkuvuodesta.
Tarkistetut suoritusmaarat julkaistaan myéhemmin Opetushallinnon tilastopalvelussa Vipunen.fi -sivustolla.

Tilannekuvassa kdytetyt tiedot on poimittu KOSKI-tietokannasta suoraan siind muodossa kuin oppilaitokset ovat
ne ilmoittaneet. Tilastot voivat sisaltad puutteellisia tai virheellisia tietoja. Esimerkiksi teknisista syista johtuen,
kaikki oppilaitosten omiin opintohallintojarjestelmiin kirjatut tiedot eivat ole siirtyneet KOSKI-tietokantaan oikein,

jolloin tieto tilastoituu "ei tietoa”/”ei ilmoitettu” -kohtien alle.

Lahdemateriaalina on ollut esimerkiksi toimikuntien vierailukdyntiraportit, oikaisupyynndt ja lausunnot.

Tutkintojen ja tutkinnon osien suoritusmaarat

2018 2019

Tutkintojen ja tutkinnon osien suoritukset N N 3 3
koko tutkinto | tutkinnon osat koko tutkinto tutkinnon osat

Elintarvikealan perustutkinto 893 6 013 837 6 602

Elintarviketeknologian osaamisala 97 75

Leipomoalan osaamisala 712 636

Liha-alan osaamisala 40 82
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Elintarviketeollisuuden ammattitutkinto 52
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Leipomoalan ammattitutkinto 274




Elintarvikealan erikoisammattitutkinto 5 30 0 0
Leipomoalan erikoisammattitutkinto 2 6 43 29
Elintarvikejalostajan ammattitutkinto 0 6 6 17
Elintarviketekniikan erikoisammattitutkinto 7 3 41 102
Kondiittorimestarin erikoisammattitutkinto 23 30 10 25
Kondiittorin ammattitutkinto 60 198 18 40
Leipomoteollisuuden ammattitutkinto 0 1

Leipurimestarin erikoisammattitutkinto 6 14 1 3
Leipurin ammattitutkinto 31 81 25 82
Lihanjalostajan ammattitutkinto 0 0 5 15
Lihantarkastuksen ammattitutkinto 52 96 36 72
Lihateollisuuden ammattitutkinto 19 40 18 36
Maidonjalostajan ammattitutkinto 7 29 6 16
Meijeriteollisuuden ammattitutkinto 4 12 0 0
Viinintuotannon ammattitutkinto 1 27 29 72
Yhteensa 1110 6 599 1124 7 470

* Tiedot poimittu 25.2.2019 (vuoden 2018 osalta) ja 15.1.2020 (vuoden 2019 osalta), eikd tietoja ole pdivitetty
ndiden ajankohtien jdlkeen. Tutkinnon osien suoritukset eivdt siséllé paikallisina ilmoitettuja tutkinnon osia.
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Opiskelun tavoite tutkinnon osittain (maara)

tavoitteena
koko tutkinto

tavoitteena
koko tutkinto

tavoitteena
tutkinnon osat

tutkinnon osat

tavoitteena

Elintarvikealan PT 5941 6 401 72 201
Elintarvikejalostuksen AT 1 29 0 4
Elintarviketeollisuuden AT 0 52 0 0
Leipomoalan AT 12 260 0 14
Elintarvikealan EAT 30 0 0 0
Leipomoalan EAT 6 26 0 3
Yhteensa 5990 6 768 72 222
Pohdintoja

Tutkintojen ja tutkinnon osien maarien kehitys
Marginaalisesti suoritetut tutkinnot ja osaamisalat

Tutkinnon perusteet yhta lukuunottamatta ovat tulleet voimaan vasta 1.8.2018 eika suorituksia ole viela ehtinyt
voimassaolevien tutkinnon perusteiden mukaan tulla paljoa. Huomioiden kaikki tutkinnot, koko tutkintojen maara
on pysynyt suunnilleen samana v. 2018 ja v. 2019. Tutkinnon osien suoritusten maara on lisdantynyt vuonna 2019
ldhes tuhannella. Téhan on voinut vaikuttaa mm. lisdantynyt tutkinnon osien markkinointi ja tydelaman tarpeiden
huomioiminen.



Tutkintojen jarjestaminen

Tutkinto Jarjestamisluvat Aktiiviset jarjestajat
Elintarvikealan erikoisammattitutkinto* 7 1
Elintarvikealan perustutkinto 57 57
Elintarvikejalostuksen ammattitutkinto* 12

Elintarviketeollisuuden ammattitutkinto* 12

Leipomoalan ammattitutkinto* 20 13
Leipomoalan erikoisammattitutkinto* 10 7

EI SISALLA SIIRTYMAAJALLA OLEVIA TUTKINTOJA

*voimaan 1.8.2018

* aktiivisuus mddritellddn silld, onko koulutuksen jdrjestdjdltd/oppilaitokselta kirjautunut tutkintojen tai tutkinnon osien
suorituksia joko 2018 tai 2019 vuonna toimikunnalle toimitetun KOSKI-datan perusteella.

Tiedot poimittu 25.2.2019 (vuoden 2018 osalta) ja 15.1.2020 (vuoden 2019 osalta), eikd tietoja ole pdivitetty ndiden
ajankohtien jilkeen.

Pohdintoja
Muutokset jarjestamislupien maarassa ja tutkintojen jarjestaminen
Jarjestamislupien maarassa ei ole tapahtunut oleellisia muutoksia v. 2018-2019.

Perustutkinnossa kaikki jarjestamisluvan saaneet ovat aktiivisia jarjestajia, mutta ammatti- ja
erikoisammattitutkinnoissa on vahemman aktiivisia jarjestajia, erityisesti elintarvikealan
erikoisammattitutkinnossa, elintarvikejalostuksen seka elintarviketeollisuuden ammattitutkinnoissa. Tama voi
johtua siitd, etta uudet tutkinnon perusteet ovat tulleet voimaan vasta 1.8.2018, jolloin ei olla viela ehditty
suunnitella uutta koulutusta, tai siitd, etta kysyntaa ei ole tarpeeksi. Joissakin tapauksissa rahoituksen muutos on
voinut vdhentda ammatti- ja erikoisammattitutkinnon tarjontaa.

Tutkintojen / tutkinnon osien suoritusten jakautuminen koulutuksen jirjestéjien vililla

Vuonna 2019 elintarvikealan perustutkintojen suorituksia (yht. 837) oli 29 tutkinnon jarjestdjalla: 2 kpl (n. 7 %
tutkinnon jarjestajistd) suurempaa (Hameessa ja paakaupunkiseudulla), joissa suoritetaan 20 % tutkinnoista.
Keskisuurilla jarjestdjilla, joita on 14 kpl (48 % jarjestdjista), suoritetaan n. 62 % tutkinnoista ja loput 18 %
tutkinnoista jakautuvat 45 % jarjestajista.

Ammattitutkintoja ja erikoisammattitutkintoja suoritettiin 225 kpl 36 jarjestdjan toimesta. Esim. elintarvikealan
erikoisammattitutkinnossa yksi jarjestaja ja 41 tutkintoa, leipomoalan ammattitutkinnossa 9 jarjestdjaa ja 43
tutkintoa (2 suurta jarjesti 60 % tutkinnoista), lihantarkastajan ammattitutkinnossa 1 jarjestaja ja 36 tutkintoa,
viinintuotannon ammattitutkinnossa 1 jarjestdja ja 29 tutkintoa. Muut tutkinnot olivat yksittaisia suorituksia
jakautuen useille eri tutkinnon jarjestijille.

Tutkintojen jarjestamisen kattavuus maantieteellisesti ja kielellisesti?
Kattavuus on melko hyva Helsingistd Rovaniemelle: painopiste on Uudenmaan ja Hameen alueella. Koillismaalla
seka Ita- ja Pohjois-Lapissa ei jarjesteta elintarvikealan koulutusta.

Suomessa on kolme ruotsinkielista elintarvikealan koulutuksen jarjestajaa.

Tutkinnoista elintarvikealan perustutkinnon suoritti 99 % suomen kielelld ja 1 % ruotsin kielelld,
kondiittorimestarin erikoisammattitutkinnon suoritti 80% suomen kielellad ja 20 % ruotsin kielelld. Kaikki muut
elintarvikealan tutkinnot suoritettiin 100 %:sti suomen kielella.



Nadyttojen toteutuksen ja osaamisen arvioinnin laatu

2018 | 2019 2018 2019 2018 2019 2018 2019

Nayt.on o tyd- tyd- el oo tyopaikka | tyopaikka oi oi
suorituspaikkojen . . . . + + . .

. . paikka | paikka | laitos | laitos o o tietoa tietoa
jakautuminen oppilaitos | oppilaitos

Elintarvikealan PT 47,6% | 485% | 6,9% | 6,5% 1,9% 1,5%| 43,6%| 435%
Elintarvikejalostuksen AT 72,7 % 15,2 % 100,0 % 12,1%
Elintarviketeollisuuden

4,29

AT 942 % 5,8%
Leipomoalan AT 66,7 % | 65,0% 20,4 % 55%| 33,3% 9,1%
Elintarvikealan EAT 70,0 % 30,0 %

Leipomoalan EAT 75,9 % 10,3 % 100,0 % 13,8%
Keskiarvo 61,4% | 71,3% | 18,4% | 13,1% | 50,9% 3,5% 59,0% | 16,9%

?oeilfag? t; vain opettaja(t)
Arvioijat 2019 petta) /koulutuksen vain tyoeldama ei tietoa
/koulutuksen e s seess
e s jarjestaja
jarjestaja

Elintarvikealan PT 43,7 % 12,0% 1,1% 43,2 %
Elintarvikejalostuksen AT 87,9% 12,1%
Elintarviketeollisuuden 94,2 % 5.8 %

AT

Leipomoalan AT 61,7 % 29,6 % 8,8%
Elintarvikealan EAT

Leipomoalan EAT 75,9 % 10,3 % 13,8 %

Keskiarvo 72,7 % 17,3 % 1,1% 16,7 %
Pohdintoja

Kaksikantaisuuden toteutuminen osaamisen arvioinnissa
Kaksikantaisuus toteutuu hyvin muissa tutkinnoissa, mutta leipomoalan ammattitutkinnon osalta on paljon
parannettavaa. Tyoelamatoimikunta tulee jatkossa selvittdmaan syytd mm. vierailukaynneilla.

Perustutkinnon osalta johtopaatosten tekeminen on vaikeaa, koska ei tietoa-osuus on lahes puolet. Asiaan
vaikuttaa mm. yhteisten tutkinnon osien osuus seka tietojen siirroissa tapahtuneet virheet ja puutteet (KOSKI-

jarjestelmaan siirtdminen).

Perustelut oppilaitoksissa jarjestettaville naytaille
Tutkinnon osan ammattitaitovaatimuksia ei voida osoittaa alan tyopaikoissa esim. ns. sokerity6t ja hadkakut,
koska tiettyja menetelmid kaytetaan vain hyvin harvoissa tyopaikoissa.
Yrityksia ei ole riittdvan kattavasti tarjolla, kaikkea osaamista ei voida osoittaa yrityksessa.
Hyvat, uudet oppimisymparistot saattavat ohjata nayttdihin oppilaitoksissa.

Yleistykset oikaisupyynnoista
Toimikunnalle on saapunut yksi oikaisupyynto, jonka perusteella ei voi viela tehda yleistyksia.




Osaamisen arvioinnin toteuttamissuunnitelmien tilanne

Toteuttamissuunnitelmat ovat olleet osittain keskenerdisia ja hyvin erilaisia. Jossakin tapauksissa suunnitelma on
sisaltdanyt vain paljon virallista ohjetekstia kopioituna. Jollakin jarjestdjalla suunnitelma on ollut todella laaja. Em.
tapauksissa suunnitelman kaytto arjen tyokaluna voi olla haastavaa.

Toimikunnalle on saapunut viisi ministerion lausuntopyyntda osaamisen arvioinnin toteuttamissuunnitelmista.
Naista toimikunta on kaksi kertaa puoltanut jarjestamisluvan myéntamista.

Henkilokohtaistamisen toteutuminen kdytanndssa
Vierailukdyntien yhteydessa tehtyjen haastattelujen perusteella henkilokohtaistaminen toteutuu hyvin.

Hyvat kdytdnnot

Opetushenkilostolle on luotu kayttokasikirja.

Hyvat tyoelamayhteydet: sdanndllinen yhteydenpito, tydelama otetaan mukaan suunnitteluun, yhteiset
tapahtumat. Kun yhteydenpito on jatkuvaa, yhteistyd on helpompaa.

Opiskelijoiden ohjaus on lisdantynyt.

Kehittamiskohteet jarjestdjien toiminnassa

Opettajaresurssit eivat ole riittavia koulutuksen jarjestajan oppimisymparistdssa; isot ryhmat, jolloin yksittdinen
opiskelija ei saa riittdvaa henkilokohtaista opetusta.

Oppilaitoksen ja tydelaman yhteistyota on edelleen lisattava.

Yhteiset toimintamallit eri koulutusaloilla ovat tarpeen.

Koulutuksen rahoituksen alenema ndahdaan ongelmana — lahiopetusta on jouduttu vahentamaan.

Tutkintojen perusteiden toimivuus

Pohdintoja

Tutkinnon perusteiden tydelamavastaavuus

Perustutkinto: nykyiset tutkinnon perusteet vastaavat kohtalaisen hyvin tyéelaman tarpeisiin. Joskus on ollut
miettimista siind, miten pienessa yrityksessa tai paikkakunnalla saadaan riittavat tyotehtavat osaamisen
osoittamiseen. Tutkinnon osan laajuus vaatii valtavasti suunnittelua.

Ammatti- ja erikoisammattitutkinnot soveltuvat paremmin tyéeldamaan; niissa on selkeat tyotehtavat /
kokonaisuudet tutkinnon osissa.

Valinnaisuuden toteutuminen tutkintojen suorittamisessa

Tilastojen valossa valinnaisia on suoritettu aika kattavasti ja myos eri tutkinnoista liitetty tutkinnon osia. Osa
varmasti on myos aikaisemmin suoritetun tutkinnon myo6ta valittuja.

Ammatillisten valinnaisuutta lisdttadva myos yli oman osaamisalan, koska ty6paikat tarvitsevat moniosaajia.

Lisdohjeistuksen tarpeet tutkinnon osien ammattitaitovaatimuksissa tai ammattitaidon osoittamistavoissa
Tyopaikkojen olisi hyva saada enemman infoa ja koulutusta tutkinnon osien ammattitaitovaatimuksista.
Tutkinnon perusteiden ja arviointikriteerien selkeyttdaminen, ei "kapulakieltd”, tdma palaute tullut
tyopaikkaohjaajilta.

Tutkinnon perusteissa ja sisalléssa on huomioitava tydelaman tarpeet ja millaista osaamista mahdollisesti
tarvitaan lahitulevaisuudessa.

Kokemukset uusien tutkinnon perusteiden toimivuudesta
Uusien tutkinnon perusteiden toimivuudesta ei ole tullut kommentteja vierailukdyntien yhteydessa.



