OPETUSHALLITUS
UTBILDNINGSSTYRELSEN

Elintarvikealan
tyoelamatoimikunnan
tilannekuva v. 2018-2019

Maire Saukko

Elintarvikealan tydelamatoimikunta
9.11.2020




Tilannekuvan laatimisen taustaa

« Tyoelamatoimikunnan tehtaviin kuuluu tuottaa vuosittain tietoa ammatillisen
koulutuksen nayttojen toteutuksen ja osaamisen arvioinnin laadusta omalla
toimialallaan.

« Tyobelamatoimikunnalla on ollut kaytossaan valtakunnallista seuranta-,
arviointi- ja palautetietoa OPH:n tilasto-, ohjaus- ja saatelypalvelusta ja
kansallisesta KOSKI-tietovarannosta.

« V. 2018 suoritustiedot toimikunta on saanut kayttoonsa v. 2019 kevaallg,
joten taman ajankohdan jalkeen KOSKI-dataan tehdyt oppilaitosten
korjaukset eivat nay tilannekuvassa.

« V. 2019 tilastotiedot poimittu KOSKI-tietokannasta v. 2020 alkuvuodesta.

- Tarkistetut tiedot julkaistaan myohemmin OPH:n Vipunen.fi sivustolla.
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Tietojen keraaminen

« Tiedot on poimittu KOSKI-tietokannasta suoraan siind muodossa kuin
oppilaitokset ovat ne ilmoittaneet.

- Teknisista syista johtuen kaikki oppilaitosten omiin opintohallintojarjestelmiin
kirjatut tiedot eivat ole siirtyneet KOSKI-tietokantaan oikein, jolloin tieto
tilastoituu "ei tietoa”/"ei ilmoitettu”-kohtien alle.

- Lahdemateriaalina on lisaksi kaytetty vierailukayntiraportteja,
oikaisupyyntoja, lausuntoja esim. toteuttamissuunnitelmista.
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Tilannekuvan sisalto

Tilannekuvassa on tarkasteltu
« tutkintojen ja tutkinnon osien suoritusmaaria
- tutkintojen jarjestamista (jarjestamisluvat ja aktiiviset jarjestajat)
« nayttdjen toteutuksen ja osaamisen arvioinnin laatua

- tutkintojen perusteiden toimivuutta
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Tutkintojen ja tutkinnon osien suoritukset 1

_ 2018 2019 2018 2019

koko tutkinto koko tutkinto tutkinnon osat tutkinnon osat
EI|ntarV|k¢?aIan 893 837 6013 6 602
perustutkinto
Elintarviketeknologian 97 75
osaamisala
712 636
Leipomoalan osaamisala
40 82
Liha-alan osaamisala
36 43
Meijerialan osaamisala
8 1

Tyhja
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Tutkintojen ja tutkinnon osien suoritukset 2

_ 2018 2019 2018 “

koko tutkinto koko tutkinto tutkinnon osat tutkinnon osat
EI|ntarV|.kejaI.ostuksen 0 3 1 33
ammattitutkinto
Alkoholijuomien 1
valmistuksen osaamisala
1
Liha-alan osaamisala
Meijerialan osaamisala
1

Elintarvikealan osaamisala

Tyhja
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Tutkintojen ja tutkinnon osien suoritukset 3

koko tutkinto koko tutkinto tutkinnon osat tutkinnon osat

Elintarviketeollisuuden

ammattitutkinto
Elintarviketuotannon
osaamisala
Juomatuotannon
osaamisala

Teollisen pakkaamisen
osaamisala
Rehutuotannon
osaamisala
Myllytuotannon
osaamisala

0 3 0 52

Meijerialan osaamisala

Elintarvikealan osaamisala

Liha-alan osaamisala 3
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Tutkintojen ja tutkinnon osien suoritukset 4

koko tutkinto koko tutkinto tutkinnon osat tutkinnon osat

Ellonta!rwkealan. . 5 0 30 0
erikoisammattitutkinto
Leipomoalan ammattitutkinto 0 43 12 274
Le!po'moalan . ' 5 43 6 29
erikoisammattitutkinto

Siirtymaajalla olevat yht. 210 195 537 480

Kaikki yhteensa 1110 1124 6 599 7 470

Tiedot poimittu 25.2.2019 (vuoden 2018 osalta), 15.1.2020 (vuoden 2019 osalta)
eika tietoja ole paivitetty naiden ajankohtien jalkeen. Tutkinnon osien suoritukset
eivat sisalla paikallisina ilmoitettuja tutkinnon osia.
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Tutkintojen ja tutkinnonosien suoritusmaarien

kehitys

« Koko tutkinnon suoritusmaarat ovat pysyneet suunnilleen samalla tasolla v.
2018 ja v.2019.

« Tutkinnon osien suoritusmaarat lisaantyneet v. 2019 |ldhes tuhannella, mika
johtunee markkinoinnista ja tyoelaman tarpeiden huomioimisesta (tydelaman
nopeassa muuttumisessa usein riittaa, etta hankitaan vain puuttuvaa
osaamista eika niinkaan kokonaista tutkintoa).

- TyoOelamassa olevat eivat usein voi sitoutua pitkakestoisempaan koko
tutkinnon suoritukseen.
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Aktiivisten koulutuksen jarjestajien maara 1.1.2018-
30.6.2020

Jiriestimisluvat Aktiiviset jarjestdjat
Tutkinto J 1.1.2018-30.6.2020

Elintarvikealan erikoisammattitutkinto™ 7 1
Elintarvikealan perustutkinto 57 57
Elintarvikejalostuksen ammattitutkinto* 12 3
Elintarviketeollisuuden ammattitutkinto* 12 2
Leipomoalan ammattitutkinto* 20 13
Leipomoalan erikoisammattitutkinto™® 10 8

El SISALLA SIIRTYMAAJALLA OLEVIA TUTKINTOJA
* VJoimaan 1.8.2018
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Aktiiviset koulutuksen jarjestajat

- Jarjestamislupien maarassa ei merkittavia muutoksia tarkastelujaksolla.

- Elintarvikealan perustutkinnon kohdalla suunnilleen kaikki luvan saaneet ovat
aktiivisia jarjestajia.

«  Ammatti- ja erikoisammattitutkinnoissa on vahemman aktiivisia jarjestajia
kuin on jarjestamislupia: todennakoisesti johtuu siita, etta uudet tutkinnon

perusteet tulleet voimaan vasta 1.1.2018, jolloin ei viela ehditty suunnitella
uutta koulutusta.

« Myo0s rahoituksen muutos tai kysynnan vahaisyys on voinut vahentaa
ammatti- ja erikoisammattitutkintojen tarjontaa.
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Elintarvikealan perustutkinnon/ tutkinnonosien
jakautuminen eri koulutuksen jarjestajien
valilla v. 2019

- Elintarvikealan perustutkintoja suoritettiin 837 kpl 29 tutkinnon jarjestajan
toimesta.

« Tutkinnon jarjestajista 2 kpl on suurempaa jarjestajaa (Hameessa ja
paakaupunkiseudulla), jotka jarjestavat 20% tutkinnoista, 14 kpl keskisuurta
jarjestaa 62% tutkinnoista ja loput 13 kpl pienta koulutuksen jarjestajaa
vastaa 18%:sta tutkinnoista.
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Ammatti- ja erikoisammattitutkintojen
jakautuminen eri koulutuksen jarjestajien
valilla v. 2019

«  Ammatti- ja erikoisammattitutkintoja suoritettiin 225 kpl, jarjestajia oli 36
kpl.

« Elintarvikealan erikoisammattitutkinnossa 41 tutkintoa ja 1 jarjestaja.

« Leipomoalan ammattitutkinnossa 43 tutkintoa ja 9 jarjestajaq, joista kaksi
suurta (60% tutkinnoista).

- Lihantarkastajan ammattitutkinnossa 36 tutkintoa ja yksi jarjestaja.
« Viinintuotannon ammattitutkinnossa 29 tutkintoa ja yksi jarjestaja.

« Muut tutkinnot yksittaisia suorituksia jakautuen usealle tutkinnon
jarjestajalle.
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Nayton suorituspaikkojen jakautuminen 1

tyopaikka tyopaikka oppilaitos oppilaitos

Elintarvikealan PT 47,6 % 48,5 % 6,9 % 6,5 %
Elintarvikejalostuksen AT 72,7 % 15,2 %
Elintarviketeollisuuden AT 94,2 %

Leipomoalan AT 66,7 % 65,0 % 20,4 %
Elintarvikealan EAT 70,0 % 30,0 %

Leipomoalan EAT 75,9 % 10,3 %
Keskiarvo 61,4 % 71,3 % 18,4 % 13,1 %
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Nayton suorituspaikkojen jakautuminen 2

_“ 2019 ““

tyopaikka + tyopaikka +

oppilaitos oppilaitos el tietoa i tietoa

Elintarvikealan PT 1,9 % 1,5% 43,6 % 43,5 %
Elintarvikejalostuksen AT 100,0 % 12,1 %
Elintarviketeollisuuden AT 5,8 %
Leipomoalan AT 5,5 % 33,3% 9,1%
Elintarvikealan EAT

Leipomoalan EAT 100,0 % 13,8 %
Keskiarvo 50,9 % 3,5% 59,0 % 16,9 %
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Perustelut oppilaitoksissa jarjestettaville
naytoille

« Tutkinnon osan ammattitaitovaatimuksia ei voida aina osoittaa alan
tyopaikoissa (esim. leipomoalalla sokerityot, haakakut).

« Yrityksia ei riittavan kattavasti tarjolla (erikoistuminen johonkin tiettyyn
tuoteryhmaan), joten kaikkea osaamista ei voida osoittaa yrityksissa.

« Hyvat, uudet oppimisymparistot saattavat ohjata nayttoihin oppilaitoksissa.
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Arvioijat

tyoeldama + opettaja(t) vain opettaja(t) /koulutuksen

/koulutuksen jarjestdja

Elintarvikealan PT
Elintarvikejalostuksen AT
Elintarviketeollisuuden AT
Leipomoalan AT
Elintarvikealan EAT
Leipomoalan EAT

Keskiarvo

9.11.2020 Elintarvikealan tydelamatoimikunta

43,7 %

87,9 %

94,2 %

61,7 %
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jarjestaja

12,0 %

29,6 %
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vain A
v g e ei tietoa
tydelama

1,1% 43,2 %
12,1 %
5,8%
8,8 %
13,8 %

1,1% 16,7 %
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Nayttojen toteutuksen ja osaamisen arvioinnin
laatu

Miten kaksikantaisuus (tyoelaman edustaja ja opettaja/koulutuksen jarjestaja)
toteutuu osaamisen arvioinnissa?

« Toteutuu hyvin muissa tutkinnoissa paitsi leipomoalan

ammattitutkinnossa, jossa paljon parannettavaa, ja tyoelamatoimikunta
tulee jatkossa selvittamaan syyta mm. vierailukaynneilla.

- Elintarvikealan perustutkinnon osalta johtopaatosten tekeminen vaikeaa,
koska "ei tietoa”-osuus lahes puolet; asiaan vaikuttaa mm. yhteisten
tutkinnon osien osuus seka tietojen siirroissa tapahtuneet virheet ja
puutteet (KOSKI- jarjestelmaan siirtaminen).
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Vierailukaynneilla tehtyja havaintoja

- Haastattelujen perusteella henkilokohtaistaminen toteutuu hyvin
kaytannossa.

« Opetushenkilostolle luotu ns. kayttokasikirja.

- TyoOelamayhteydet hyvat: saannoéllinen yhteydenpito, tyoelama mukaan
suunnitteluun, yhteiset tapahtumat.

« Opiskelijoiden ohjaus on lisaantynyt.
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Kehittamiskohteet jarjestajien toiminnassa

« Opettajaresurssit eivat ole riittavia jarjestajan oppimisymparistossa: isot
ryhmat, jolloin yksittainen opiskelija ei saa riittavaa henkilokohtaista
opetusta.

« Oppilaitoksen ja tydelaman yhteistyota lisattava.

- Etayhteyksien (teams, videot ym.) hyodyntaminen koulutus-, perehdytys- ja
tutustumistapahtumien jarjestamisessa.

*  Yhteiset toimintamallit eri koulutusaloilla ovat tarpeen.

« Koulutuksen rahoituksen alenema nahdaan ongelmana - lahiopetusta
jouduttu vahentamaan.
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Tutkintojen perusteiden toimivuus

« Perustutkinnossa nykyiset tutkinnon perusteet vastaavat kohtalaisen hyvin
tyoelaman tarpeisiin; joskus ollut miettimista, miten pienessa yrityksessa tai
paikkakunnalla saadaan riittavat tyotehtavat osaamisen osoittamiseen.

- Tutkinnon osan laajuus vaatii valtavasti suunnittelua.

«  Ammatti- ja erikoisammattitutkinnot soveltuvat paremmin tyoelamaan; niissa
on selkeat tyotehtavat/kokonaisuudet tutkinnon osissa.

- Valinnaisia tutkinnon osia suoritettu aika kattavasti ja myo0s eri tutkinnoista
liitetty tutkinnon osia.

«  Ammatillista valinnaisuutta lisattava myos yli oman osaamisalan, koska
tyOpaikat tarvitsevat moniosaajia.
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Lisaohjeistuksen tarve
- TyoOpaikkojen olisi hyva saada enemman infoa ja koulutusta tutkinnon osien
ammattitaitovaatimuksista.

- TyOpaikkaohjaajien taholta tullut palaute: tutkinnon perusteita ja
arviointikriteereita pitaa selkeyttaa, ei "kapulakielta”.

- Tutkinnon perusteissa ja sisalldoissa huomioitava ty6elaman tarpeet ja
millaista osaamista mahdollisesti tarvitaan lahitulevaisuudessa.

« Uusien tutkinnon perusteiden toimivuudesta ei ole tullut kommentteja
vierailukayntien yhteydessa.
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